®

KLOSTERLI

WEINCAFE

Speisekarte



MENU

Spargelereme Suppe
Apfel, Sesamchips

Rueblitatar vom Urruebli
Chouraven, Frischkase, Kapern

Schweinshals vom Aaretaler Durocschwein
Tessirer Polenta, Kohlrabicreme,
Olive, Rosmarirjus

ODER

Gebackener Blumenkohl
Fregola Sarda, Krautersalat, Lauch

Quarkschaum im Pailleté Feuilletine Mantel
Zitrusgel, Sauerkirsche,
Farina-Bona Glace

Mernu 4 Gang /3 Garng CHF 85/79
Vegi 4 Gang /3 Gang CHF 78/72

Weirbegleitung
3 Gang CHF 25
4 Gang CHF 34



VORSPEISEN

Brasserie Salat
Salat mit gerosteten Sonnenblumen- und
Kurbiskernen, Gemuse Pickles

Fruhlings Salat

Spinat, hausgemachtes Kimehi, Sojasprossen,
Fruhiingsiauch, Furikake (Japanische Gewurzmischung
aus getrocknetem Fisch), Yuzu Vinaigrette

Siedfleisch Salat
Radiesii, Schalotten Vinaigrette, Figeilb-Senfereme

Rueblitatar vom Urruebli
Chouraven, Frischkase, Kapern

Spargelereme Suppe
Apfel, Sesamchips

Klosterli Rindstatar

Kiassisch mariniert, eingelegtes Gemuse,
gesalzene Butter, Toast

mit Brandy, Calvados oder Whisky

13.50

20.50

22.50

19.50

16.50

25.50

+4 .00



HAUPTGENGE

Schweizer Entrecdte ,,Café de Klosterli® 200g. 54.00
serviert im Kupferpfannli, zubereitet durch Sie

auf dem Rechaud. Dazu servieren wir Cafe de Paris

Butter, Bratkartoffeln, Saisongemuse

Klosterli Rindstatar 35.50
Klassiseh mariniert, eingelegtes Gemuse,
gesalzene Butter, Toast

mit Brandy, Calvados oder Whisky +4 .00
Schweinshals vom Aaretaler Durocschwein 45,50
Tessiner Polenta, Kohlrabicreme, Olive,

Rosmarinjus

Bremgartner Lachsforelle 47.50

Kartoffelmousseline, Spargel, Miso-Hollandaise,
Kaffir-Limettensud

Barlaueh Risotto 32.50
Tessiner Bio-Carnaroili Risotto, Spargel

Gebackener Blumenkohl 36.50
Fregola Sarda, Krautersalat, Lauch



DESSERTS

Cheesecake-Tartelette
Birne, Meringue, Joghurt Gilace

Quarkschaum im Pailletée Feuilletine Mantel

Zitrusgel, Schoggicrumble, Sauerkirsche,
Farina-Bona Glace

Klosterli Affogato al Cafe
Espresso und Vanilleglace

Tonkabohnen Creme brilee

Kugel Glace
von der Kiswerkstatt

Kleines Kaseplattli mit 3 Sorten
von JUMI aus Boiil

Zu Kase und Desserts empfehlen wir Ihnen:

Marco Fabio Duice Spatlese

Bodegas Ontanon, Valles de Sadacia E

0.541 / 7.50

oder

Baroio Chinato Nebbioio
Baraie Frateili, Piemonte I

0.541 1 12.50

16.50

14.50

9.50

8.50

5.50

17.50

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8.1% Mwst



